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Praktiker/in PrA Kiiche

Die theoretische und praktische Ausbildung erfolgen betriebsintern in der Institution. Die Lernenden erfahren
ihre Ausbildung innerhalb der Betriebskiiche. Durch die Bearbeitung von internen Kundenauftragen wird den
Lernenden die Moglichkeit geboten, die Gesetzmassigkeiten des produktiven Arbeitens kennen zu lernen und sich
einen ihren Fahigkeiten entsprechenden Arbeitsrhythmus sowie das nétige Qualitatsbewusstsein anzueignen.
Durch stetes Uben und Ausfiihren von sich wiederholenden Tatigkeiten werden sie mit den vorkommenden Ar-
beiten vertraut gemacht, die einzelnen Arbeitsschritte intensiv trainiert und eine Leistungsfahigkeit angestrebt,
die wirtschaftlich verwertbar ist. Besonders geachtet wird auf eine moglichst selbststandige, sorgfaltige und
zuverlassige Arbeitsweise.

Voraussetzungen
 Abgeschlossene Volksschule
* Keine Lebensmittelallergien

Anforderungen

» Handwerkliches Geschick

* Technisches Verstandnis

« Korperliche Belastbarkeit

« Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

* Freundliches Auftreten gegeniiber Kundschaft

» Zuverldssigkeit und Verantwortungsbewusstsein
 Im Team arbeiten

Ausbildung

« Dauer: 2 Jahre

* Lehrbetrieb: 5 Tage pro Woche, Ausbildungsprogramm gemadss Bildungsplan
* Internes Lerncoaching: % Tag pro Woche

e Schulfacher: Berufskunde, Allgemeinbildung

Weiterbildungsmaéglichkeiten
» Zusatzlehre als Klichenangestellte/r EBA

Links

e www.hpv.ch

» www.hotelgastro.ch

» www.gastroformation.ch
* www.insos.ch

HPV Rorschach - Geschiftsstelle - Spliigenstrasse 8 - 9400 Rorschach
T0718580101 - F0718580109 - info@hpv.ch - www.hpv.ch
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Kiichenangestellte/r EBA

Die Kiiche ist ein abwechslungsreicher Arbeitsplatz fiir motivierte Teamplayer. Hier lernst du die unterschiedlichsten
Lebensmittel kennen und weisst, mit welcher Garmethode diese zu kostlichen Speisen zubereitet werden. Die zwei-
jahrige berufliche Grundausbildung mit eidgendssischem Berufsattest ermdglicht dir als Kiichenangestellte/r einen
soliden Einstieg in die Gastronomie und Hotellerie. Danach kannst du direkt ins zweite Jahr der dreijahrigen Grund-
bildung einsteigen.

Voraussetzungen
 Abgeschlossene Volksschule
* Keine Lebensmittelallergien

Anforderungen

e Handwerkliches Geschick

* Technisches Verstandnis

* Korperliche Belastbarkeit

« Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

* Freundliches Auftreten gegeniiber Kundschaft

* Zuverlassigkeit und Verantwortungsbewusstsein
» Im Team arbeiten

Ausbildung

« Dauer: 2 Jahre

* Lehrbetrieb: 4 Tage pro Woche, Ausbildungsprogramm gemass Bildungsplan

» Berufsfachschule: 1 Tag pro Woche

* Schulfacher: Berufskunde, Allgemeinbildung, Sport

» Uberbetriebliche Kurse ergénzen die praktische Bildung und den Schulunterricht

Weiterbildungsmaglichkeiten
» Zusatzlehre als Kochin/Koch EFZ (Einstieg im 2. Lehrjahr)

Links

e www.hpv.ch

» www.hotelgastro.ch

» www.gastroformation.ch
» www.gbssg.ch

HPV Rorschach - Geschiftsstelle - Spliigenstrasse 8 - 9400 Rorschach
T0718580101 - F0718580109 - info@hpv.ch - www.hpv.ch
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Kochin EFZ
Koch EFZ

Die Kiiche ist ein Arbeitsplatz fir einfallsreiche Entdecker und kreative Képfe mit einem guten Geruchs- und Ge-
schmackssinn. Du lernst, wie man aus hochwertigen, saisonalen Lebensmitteln schmackhafte Speisen zubereitet und
sie auf dem Teller attraktiv arrangiert. Als Kéchin/Koch liberraschst du die Gaste taglich aufs Neue. Im Team meist-
erst du hektische Situationen mit kithlem Kopf und einem Lacheln. Natiirlich hast du flinke Hande und bist ziemlich
schnell von Begriff. Teamgeist, Belastbarkeit, Flexibilitdt bei den Arbeitszeiten, Hygienebewusstsein sowie einen
starken Sinn fiir Werterhaltung sind Deine Starken.

Voraussetzungen
 Abgeschlossene Volksschule
* Keine Lebensmittelallergien

Anforderungen

» Handwerkliches Geschick

* Technisches Verstandnis

» Korperliche Belastbarkeit

« Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

* Freundliches Auftreten gegeniiber Kundschaft

» Zuverldssigkeit und Verantwortungsbewusstsein
 Im Team arbeiten

Ausbildung

« Dauer: 3 Jahre

» Lehrbetrieb: 4 Tage pro Woche, Ausbildungsprogramm gemass Bildungsplan

» Berufsfachschule: 1 Tag pro Woche

« Schulfacher: Berufskunde, Allgemeinbildung, Sport

» Uberbetriebliche Kurse ergénzen die praktische Bildung und den Schulunterricht

Weiterbildungsmaglichkeiten
 Chefkoch/Kochin mit eidg. Fachausweis
» Eidg. dipl. Kiichenchef/in

Links

e www.hpv.ch

» www.hotelgastro.ch

» www.gastroformation.ch
» www.gbssg.ch

HPV Rorschach - Geschiftsstelle - Spliigenstrasse 8 - 9400 Rorschach
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